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КТО БЫ МОГ ПОДУМАТЬ, 
ЧТО КАЧЕСТВЕННАЯ ГОВЯДИНА
ДОЛЖНА ИМЕТЬ ЦВЕТ 
СПЕЛОЙ МАЛИНЫ! 

Делу - время,

МОСКОВСКАЯ СРЕДА № 33 (139), 7 - 13 сентября 2005

Сейчас самое время решить, ка-
кие растения еще могут послужить вам,
какие требуют омоложения, а какие пора
выкорчевывать. Для корчевки спилите
надземную часть дерева на высоте одно-
го метра, окопайте пень вокруг, переру-
бая корни, а потом подрубите их снизу.
Надавите на оставшийся ствол в одну-
другую сторону и сразу определите, где
корни еще не перерублены. Подрубите их
и вытащите пенек.

Для будущего урожая уже теперь
надо заготавливать дерновую землю. Ес-
ли участок находится в задерненном со-
стоянии, либо снимают дерн и складыва-
ют его в кучи травой вниз для образова-
ния перегнойной земли, либо снимают
его и кладут травой вниз на дно выкопан-
ной траншеи при перевале почвы. Сня-
тую дернину в обоих случаях разрубают
лопатой на мелкие куски.

Собирайте листья березы, дуба и
других лесных деревьев. Они пригодятся
для защиты теплолюбивых растений на
зиму. Храните их в сухом месте в мешках.
Хвою ели, сосны, лиственницы соберите
в ящик и укройте пленкой от дождя. Она
пригодится для приготовления почвен-
ной смеси.

Начало сентября благоприятно
для посадки нарциссов, лилий, мелколу-
ковичных цветов, а также клематисов.

Выкопанные клубни картофеля
два-три часа подсушивают на воздухе,
а потом недели на две убирают в тем-
ное, хорошо проветриваемое помеще-
ние. Перед закладкой на хранение
картофель еще раз переберите, уда-
лите клубни с бурыми вдавленными
пятнами - они быстро гниют и заража-
ют соседей. На приросшие черные
твердые корочки (ризоктонии) и сухие
шероховатые язвочки (парши) на ко-
журе можно не обращать внимания,
если только речь идет не о семенном
картофеле.

Снимите и сожгите ловчие пояса
в плодоносящем саду. Уберите освобо-
дившиеся подпоры и сложите их на зим-
нее хранение. Отплодоносившие побеги
малины надо вырезать и пригнуть к зем-
ле побеги текущего года. Перекопайте
почву в междурядьях сада и на при-
ствольных кругах. Перед вспашкой и пе-
рекопкой внесите удобрения.

Высадите хризантемы в горшки,
установите их для укоренения и цветения
в теплицы и парники.

На лозах винограда проведите
удаление верхушек побегов для лучшего
созревания ягод и накопления питатель-
ных веществ. Крупные листья, загоражи-
вающие грозди от солнца, тоже не жалея
обрезайте. С
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Места она потребует не
больше квадратного
метра. Устроится в ра-

ме со стеклом.  Такую заготов-
ку можно купить на каждом
шагу,  причем разных разме-
ров. На книжных ярмарках их
называют рамками для пазл
(картинок из бумажной мозаи-
ки). Они состоят из картона и
стекла. Причем стекло так
плотно прилегает к картону,
что фотографии не надо на не-
го наклеивать. После того как
вы закроете снимки стеклом,
они не сдвинутся ни на милли-
метр. Композицию из фото-
графий можно расположить в
любом порядке. Особенно ду-
шевно смотрятся совсем ста-
рые, пожелтевшие от времени
снимки. Вырезанные из жур-
налов или газет заголовки в
тему фото или какие-то  кар-
тинки можно разместить сре-
ди фотографий, и тогда полу-
чится коллаж. На раму или ря-
дом с ней советую повесить
сувениры, шары, банты. Ваша
выставка приобретет весьма
оригинальный вид. 

Еще одна идея... Покупаем
тонкую прочную веревку - ма-
кей, на которую вешают карти-
ны в  галереях. Или, наоборот,
берем толстый шпагат, каким
раньше завязывали торты. И
подвешиваем на ней каждую
фотографию. В качестве осно-
вы-держателя можно исполь-
зовать  реечку, прибитую к
стене. Например, я повесила

старый карниз для занавесок.
Фотографии заламинировала
таким образом, чтобы по краям
изображения остались про-
зрачные поля. Такая выставка
очень украшает жилище. На-
полняет его новыми впечатле-
ниями, историями... Экспози-
цию можно периодически об-
новлять. Устраивать тематиче-
ские выставки. Скажем, к дню
рождения близких людей, к се-
мейному  торжеству...

Елена ВОЛКОВА

Доброкачественная говядина долж-
на иметь цвет спелой малины,
ровную, блестящую поверхность,

приятна на запах. При надавливании
на нее пальцем ямка мгновенно исче-
зает. У мороженой говядины цвет ро-
зовый. Жир белого цвета. Если он се-
рый, то это свидетельствует о недобро-
качественности продукта. 

Но внешних признаков бывает недо-
статочно, чтобы определить свежесть
мяса. Ведь в замороженном виде оно
не пахнет, даже если в пищу совер-
шенно непригодно. Такое мясо можно
обнаружить только при варке. Из доб-
рокачественного получается прозрач-
ный и ароматный бульон, на поверхно-
сти которого плавают крупные блест-
ки жира. Бульон из несвежего мяса
мутный, с неприятным запахом и мел-
кими блестками жира. Протыкание
мяса разогретым ножом тоже поможет
определить качество. Бывает, что за-
пах наружных слоев нормален, а в
толще мышц уже начался процесс гни-
ения.

По термическому состоянию мясо
подразделяют на остывшее, охлаж-

денное и мороженое. Признаки добро-
качественности у каждого из них свои.

Остывшее мясо выдерживают в те-
чение 6 часов после убоя в естествен-
ных условиях или в охлаждаемых ка-
мерах.

Охлажденное мясо имеет в толще
мышц у костей температуру 0-4°C.

У мороженого  температура в толще
мышц у костей не выше 6°C.

Доброкачественное остывшее и ох-
лажденное мясо покрыто тонкой короч-
кой подсыхания. Цвет ее - бледно-ро-
зовый или бледно-красный. При ощу-
пывании поверхности рука остается су-
хой. На разрезах мясо не прилипает к
пальцам, сок прозрачный. Консистен-
ция плотная, ямки от надавливания
пальцем быстро восполняются. 

На разрезе у телятины цвет мяса бе-
ловато-розовый, у говядины - красный,
у баранины - коричнево-красный, у
свинины - розовато-красный. 

Говяжий жир имеет белый, кремовый
или желтоватый цвет, он твердый по
консистенции, при надавливании кро-
шится, не мажется. Бараний жир - бе-
лый, плотный. Свиной - мягкий, блед-
но-розовый или белый.

Костный мозг желтого цвета, блестя-
щий на изломе, полностью заполняет
все пространство трубчатых костей.
Сухожилия эластичные и плотные. По-
верхность суставов белая и блестя-
щая.

К дефектам мяса относятся так на-
зываемый загар, ослизнение, плесне-
вение, кислое брожение, пигментация,
потемнение и т.д. Загар встречается у
упитанных туш крупного рогатого ско-
та и свиных при неправильном охлаж-
дении, недопустимо плотной укладке и
отсутствии вентиляции. При загаре по-
является кислый запах, серо-красный
или коричнево-красный цвет в толще
мышц, консистенция мышц на отдель-
ных участках дряблая. При ослизнении
вследствие развития бактерий на по-
верхности липкая слизь, мясо имеет
повышенную влажность даже на раз-
резах, сок - мутный, мышцы рыхлые.
Жир у некачественного мяса сереет,

теряет блеск, липнет и мажется. Кост-
ный мозг на изломе не имеет блеска,
сереет, мажется. Поэтому, если обна-
ружен хоть один признак недоброкаче-
ственности, такое мясо нельзя упот-
реблять в пищу. Оно может стать при-

чиной заболевания и даже смертельно-
го отравления. 

Свежесть мороженого мяса можно
определить только после оттаивания,
поскольку оно не имеет специфическо-
го мясного запаха. Однако хорошо про-
мороженное мясо совершенно твердо
на ощупь, при постукивании издает яс-
ный звук. На поверхности и на разре-
зах имеет красный цвет с сероватым
оттенком из-за мелких кристаллов
льда. Цвет мороженого мяса быстро
меняется даже при незначительном на-
гревании: в месте прикладывания
пальца образуется ярко-красное пятно.
У повторно замороженного мяса цвет
поверхности темно-красный, на разре-
зах - вишнево-красный. При согрева-
нии пальцем цвет мяса не изменяется.
После оттаивания свежее мясо может
иметь легкий запах сырости.

Елена ПЕТАЕВА
Наталия КАРТАШЕВА

МЯСО ПО ЦВЕТУ ВЫБИРАЕМ

Какого только мяса сейчас не увидишь на прилавке! Но для
нас важно, чтобы оно прежде всего было свежим. Как сде-
лать правильный выбор, советует сотрудник СЭС Тушинско-
го района А.И. КУЗЬМИН.

ПРЕЛЕСТЬ СТАРОГО
АЛЬБОМА
Почему мы так любим листать старый се-
мейный альбом? Потому что от фотогра-
фий исходит какая-то необыкновенная
аура тепла и уюта. Давайте отберем са-
мые дорогие из них. Не забудьте те, на
которых вы запечатлены счастливыми. И
попробуем создать домашнюю выставку. 

КОРА КАК ПРИЗНАК
СПЕЛОСТИ
Некоторые сорта тыквы из-за недостатка

солнца в Подмосковье не могут поспеть и
при хранении загнивают. Чтобы этого не

случилось, тыкве дают дозреть и окрепнуть в теп-
лом и сухом помещении, например, на кухне или
в шкафу.

Но можно воспользоваться и другим способом.
Убранные с грядок тыквы и кабачки переносят в
освободившиеся от других культур парники. Там
они в течение десяти дней обсохнут и дозреют.

Кстати, поливать тыкву надо прекращать уже в
середине лета, иначе она станет водянистой. О ее
спелости можно судить по плодоножке. Она
должна быть сухой, а кора такой твердой, что на
ней четко виден рисунок сорта.

Однако сейчас появилось множество иностран-
ных сортов с другими признаками спелости. Если
при нажатии ногтем на кору она окажется твердой
и не продавливается, значит, тыкву можно убирать.

Римма НЕПРЯХИНА

РАЗДЕЛЯЯ - САЖАЙ
Сентябрь - самое время для посадки луковичных цветов. Кроме того, в пер-

вой половине этого месяца делят и высаживают примулы, ромашки, флок-
сы, ирисы, золотой шар. Перед делением растение выкапывают и режут

корневище ножом или лопатой. Тонкие корни следует укоротить на 2/3 длины.
Георгины, пионы, ирисы и другие многолетники с мясистыми корнями или

клубнями делят очень осторожно, стараясь не повредить их корни. В каждой час-
ти разделенного корневища должно быть не менее двух спящих почек. Перед по-
садкой наземную часть разделенного растения срезают, оставляя 2-3 см стебля.
Почву нужно заправить органическими удобрениями (10 кг на 1 кв. м) с добавле-
нием минеральных солей (200 г суперфосфата, 20 г калийной соли на 1 кв. м). На
дно посадочной ямки насыпают небольшую горку земли, на нее и сажают расте-
ния, осторожно расправляя корни. Почву вокруг корней хорошо обжимают.

На грушу скорее всего на-
пала парша — самое
распространенное забо-

левание плодовых деревьев в
Подмосковье. Этот вредитель
заражает не только листья, но
и ветки деревьев, перезимовы-

вая на них. Поэтому при прове-
дении санитарной обрезки де-
ревьев зараженные части кро-
ны сжигают. Если деревья ле-
том сильно пострадали, необ-
ходимо после сбора плодов,
перед опадением листьев про-

вести опрыскивание 5 - 7-про-
центным раствором мочевины
или 10-процентным раствором
аммиачной селитры. Можно
применить и микробиопрепа-
раты: пентофаг, фарин, бакто-
фит. Но, к сожалению, они раз-
лагают пораженную листву
лишь в сезоны с теплой про-
должительной осенью и пере-
стают действовать в морозы.
Поэтому лучше проводить
осеннее опрыскивание фунги-
цидами типа  «топаз», которые
уничтожают саму инфекцию.

В борьбе с паршой надо ис-
пользовать дождевых червей,

которые активно разлагают
опавшие листья. Для этого не-
обходимо летом мульчировать
травой приствольный круг.

В качестве профилактических
мер рекомендуется также опры-
скивать 3—4-процентным рас-
твором бордоской жидкости до
распускания почек и 1-процент-
ным в период вегетации. Однако
в этом случае дерево и почва
под ним страдают от избытка
меди, которая губит в почве по-
лезные микроорганизмы и од-
новременно дождевых червей.

И. ТРЕТЬЯКОВ,
агроном

ПАРША, ОНА И ЕСТЬ...
«Сначала я даже не заметил, как листья на моей груше «Лада» стали

покрываться черными пятнышками. Но уже в конце августа стало оче-
видно, что дерево заболело.. Подскажите, как спасти грушу?

Иван ИНОЗЕМЦЕВ».

КАЛЕНДАРЬ ДАЧНИКА
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